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	PENYALURAN BAHAN MAKANAN



	
	No Dokumen

065/ 590 / RS/2014
	No Revisi

02
	Halaman

1/1

	SPO


	Tanggal  terbit

5 Januari 2014
	Ditetapkan

Direktur

Drg .ERNOVIANA,MKes





	Pengertian
	Suatu kegiatan  menyalurkan semua keperluan bahan makanan yang akan diolah ke bagian pengolahan  makanan.


	Tujuan
	Agar bahan makanan yang akan diolah dapat tersedia dengan jenis, kuantitas dan kualitas yang sesuai dengan yang seharusnya.



	Kebijakan
	1. Pelaksanaan dalam penerimaan , persiapan, pengolahan dan didtribusi makanan di rumah sakit di lakukan sesuai dengan pedoman pelayanan Gizi Rumah Sakit yang telah di tetapkan.

(Peraturan Direktur Nomor :189/27/Ply-2014 tentang kebijakan  Pelayan Gizi RSUD Solok )

2. Kebijakan Direktur RSUD Solok nomor 706/001/ TU-RS/ tahun 2014  tentang  Standar  Prosedur  Operasional  Rumah Sakit Umum Daerah Solok tahun 2014


	Prosedur
	1. Permintaan bahan makanan di buat oleh Penanggung jawab pengolahan sesuai dengan jumlah dan jenis diet yang dilayani.

2. Permintaan bahan makanan tersebut di ajukan kebagian gudang  yang diketahui oleh penanggung jawab logistik.

3. Petugas gudang mempersiapkan bahan makanan yang diperlukan.

4. Petugas gudang /logistik menyerahkan bahan makanan kepada penenggung jawab  pengolahan.

5. Penanggung jawab pengolah mencek bahan makanan yang diterima sesuai dengan permintaan bahan makanan dan menanda tangani buku serah terima bahan makanan.

6. Penanggung jawab pengolah menyerahkan bahan makanan kepada coordinator pengolah.



	
	



